
  

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam. Inklusivpreise in Euro. 

 

 

 

Gedeck 

Obligatorisch pro Person 

2,5 

 

 

 

Brotstation 

Diverse Aufstriche, Butter und Öle 

pro Person  

3 

 
 
 

Vorspeisen 

Carpaccio vom heimischen Bio-Rind  
  Parmesan / eingelegter Trüffel / Zitronen-Kapern-Marinade 

20 
 
 

Avocado Praline 
Erdbeer-Basilikum Vinaigrette / Radicchio / Erbsen Kresse 

   
17,5 

 

 Iberico-Schinken 
Salz-Zitrone / Eingelegter Zucchini / Manchego Chip 

18,5 
 
 

Burrata 
Tomatenrarität / Oliven / Öl und Balsamico / Basilikum 

13,5 
 

 

Sommer Salatbowle 
kleiner gemischter Salat 

7 
 
 
 



  

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam. Inklusivpreise in Euro. 

 
 

 
 

Suppe 

Vichyssoise 

Kalte Kartoffelsuppe / Flusskrebsschwänze / Dill  

7,5 
 

 Eierschwammerl Cremesuppe 
 Petersilien Öl / Kräuter-Brösel 

7,5 
 
 

Rindsuppe 
Frittaten / Schnittlauch 

7,5 
 

 

 

Vegetarisches und Veganes 

Nudeltasche Steinpilzfülle  
 Steinpilze / Rahmsauce / Geröstete Walnüsse 

24 
 

 Eierschwammerl Gulasch   
Semmelknödel / Sauerrahm / Röstzwiebeln   

18 
 

 

Risotto Primavera  
 Gemüse / Parmesan / Kirschtomate  

19 
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Hauptgerichte 

Wiener Schnitzel vom Kalb  
Petersilienerdäpfel / Zitrone / Preiselbeeren 

30 
 
 

* Filetsteak vom Black Angus Rind 
Ofenkartoffel mit Sauerrahm Sauce / Chimichurri / Knusprige Zwiebel 

43 
 
 

*Maishähnchen-Suprême unter der Oliven-Zitronen-Kruste 
Salbei-Tomaten Gnocchi / Rucola / Basilikum Öl 

29 
 

 

Monte de Mare 
 Garnelen/ Steinpilze / Rahmsauce / Tagliatelle  

29 
 

 

Cremige Rinderstreifen-Pfanne „Stroganoff-Art“ 
 Rinderfiletstreifen 100 g / Pilz-Tortelloni / Petersilien Crunch   

28 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*Die Vorfreude auf diese köstliche Hauptspeise dauert nur 15-20 Minuten. 
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Dessert 

* Kaiserschmarrn mit Rosinen 
Zwetschke / Apfel  

15 
 
 

Tonkabohnen Parfait 
Ananas / Weiße Schokolade/Hippe 

15 
 
 

* Flüssiger Schokoladenkuchen 
Basilikumsorbet / Baiser / Mandel Crunch  

14 
 
 

Hausgemachter Marillenknödel 
Butter Brösel / eigenem Ragout / Minze 

14 
 
 

Österreichischer Käseteller 
Apfel / Traube / Nuss  

17 
 
 
 
 

Süßwein 

Rotgipfler Auslese 
Weingut Johanneshof Reinisch 0.1l  

8 
 

 
 
 

 

 

*Die Vorfreude auf dieses köstliche Dessert dauert nur 15-20 Minuten. 


