
  

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam. Inklusivpreise in Euro. 

 

 

Gedeck 

Obligatorisch pro Person 

2,5 

 

 

 

Brotstation 

Diverse Aufstriche, Butter und Öle 

pro Person  

3 

 
 
 

Vorspeisen 

Carpaccio vom heimischen Bio-Rind  
Bärlauch / Parmesan / eingelegter Trüffel  

20 
 
 

Frühlingsrolle 
Wurzelgemüse / Kraut / Wasabi Creme / Sesam Dip  

17,5 
 
 

Geräucherte Forelle  
Gurkenrahm / Kaviar / Kren 

18,5 
 
 

Büffelmozzarella 
Tomatenrarität / Oliven / Öl und Balsamico / Basilikum 

13,5 
 

 
Frühlings Salatbowle 

kleiner gemischter Salat 
7 

 
 
 

 
 



  

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam. Inklusivpreise in Euro. 

 
 
 

Suppe 

Bärlauch Cremesuppe 

Bärlauch Knödel 
7,5 

 
 

Weiße Spargel Cremesuppe  
Grüner Spargel / Schwarzbrot Croûtons 

7,5 
 
 

Rindsuppe 
Frittaten / Schnittlauch 

7,5 
 

 

 

Vegetarisches und Veganes 

Gekochter weißer Spargel  
Petersilienerdäpfel / Sauce Hollandaise  

24 
 
 

Überbackene Makkaroni  
Bärlauch Rahm / Bergkäse  

18 
 
 

Gelbes Curry  
Kokos / Cashewnüsse / Tempura Gemüse 

19 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam. Inklusivpreise in Euro. 

 

 
 

Hauptgerichte 

Wiener Schnitzel vom Kalb  
Petersilienerdäpfel / Zitrone / Preiselbeeren 

30 
 
 

* Filetsteak vom Black Angus Rind 
Spargel in Creme / gebackene Kartoffelknödel 

43 
 
 

Gegrillter Oktopus  
Blutorange / Chicorée / Risotto  

29 
 
 

Enten Bowl 
Ente / asiatisches Gemüse / Udon Nudel / Koriander / Chili  

29 
 
 

Spargel Tortelloni  
Trüffel / Rinderfiletstreifen 100 g / Tomate  

28 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*Die Vorfreude auf diese köstliche Hauptspeise dauert nur 15-20 Minuten. 

 
 

 



  

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam. Inklusivpreise in Euro. 

 
 
 

Dessert 

* Kaiserschmarrn mit Rosinen 
Zwetschke / Apfel  

15 
 
 

Spargel Panna Cotta  
Spargel Sous Vide / Erdbeere / Joghurt  

15 
 
 

* Flüssiger Schokoladenkuchen 
Basilikumsorbet / Baiser / Mandel Crunch  

14 
 
 

* Hausgemachte Erdbeerknödel  
Topfen / Ragout / Minze  

14 
 
 

Österreichischer Käseteller  
Apfel / Traube / Nuss  

17 
 
 
 

Süßwein 

Rotgipfler Auslese 
Weingut Johanneshof Reinisch 

0.1l  
8 
 

 
 
 

 

 

 

*Die Vorfreude auf dieses köstliche Dessert dauert nur 15-20 Minuten. 

 

 

 


