Obligatorisch pro Person
2,5

Diverse Aufstriche, Butter und Ole
pro Person
3

Carpaccio vom Heimischen Bio-Rind
Rucola / Parmesan / Zitrone / Grissini
20

Gefillte Kurbispalatschinke
Muskatktrbis Creme / Kirbiskernpesto / Mandel
16

Lauwarmer Pulpo-Salat
Grapefruit / Hittenkase / Tomate
19

Buffelmozzarella
Tomatenraritat / Oliven / Ol und Balsamico / Basilikum
13,5

Salatbowl
kleiner gemischter Salat
7



@ncﬂhof

HOTEL & CONFERENCE

Suppe

Knoblauch-Cremesuppe

Schwarzbrot / Schnittlauch
7.5

, Rahmsuppe von der Karotte
\ Ingwer / Zitronengras
7.5

Rindsuppe
Frittaten / Schnittlauch
7.5

VegetarischesundVeganes

£
@ Asiatische Nudeln
Udon / Gemise / Geraucherter Tofu
16,5

Brezenknddel
Schwammerl / Creme fraiche / Krauter
17,5

Wirsingeintopf
Kartoffel / Karotten / gebackene Schupfnudel / Petersilie
17.5

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam. Inklusivpreise in Euro.



Wiener Schnitzel vom Kalb
Petersilienkartoffeln / Zitrone / Preiselbeere
28

*Filet Steak vom Black Angus Rind
Rote-Rubencreme / Gebackene Zucchinibliten / Kartoffelgratin / Balsamico-Zwiebel
38

*Gebratenes Hirschsteak
Pastinake / Karotte / Kohlsprossen / Speck / Preiselbeer-dus
36

*Geschmorte Lammkeule

Polenta / Ratatouille / Gremolata
32

Gegrillter Thunfisch
Sesam / Avocado / Asiagemuse
28

Tagliolini Nero
Kdrbisrahm / Filetstreifen / Pistazien
28



*Kaiserschmarrn mit Rosinen
Zwetschke / Apfel
14

* Flussiger Schokaoladenkuchen
Granatapfel / Rotwein-Eis / Baiser / Thymian-Mandel Crunch
13

*Gebackene Apfelknédel
Nusse/ Apfelragout / Chip / Sauerrahm-Espuma / Kresse
13

Schwarzwaldteller
Brownie / Sauerkirschen / Vanille / Mandeln
13

Osterreichischer Kaseteller
Apfel / Traube / Nuss
17

Rotgipfler Auslese
Weingut Johanneshof Reinisch
0.11
8



