
  

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam. Inklusivpreise in Euro. 

 

 

Gedeck 

Obligatorisch pro Person 

2,5 

 

 

 

Brotstation 

Diverse Aufstriche, Butter und Öle 

pro Person  

3 

 
 
 

Vorspeisen 

Carpaccio vom Heimischen Bio-Rind  
Rucola / Parmesan / Zitrone / Grissini 

20 
 
 

Pistazien Küchlein 
Ratatouille Salat / Treviso / Olive 

16 
 
 

Guanciale  
Paprika Chutney / Kopfsalatherzen / Ciabatta 

18 
 
 

Büffel Mozzarella 
Tomatenrarität / Oliven / Öl und Balsamico / Basilikum 

13,5 
 

 
Sommer Salatbowl 

kleiner gemischter Salat 
7 

 
 
 

 
 



  

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam. Inklusivpreise in Euro. 

 
 

Suppe 

Gurken Kaltschale 
Frischkäse / Dill / Octopus 

8 

 
 

Weiße Tomaten Suppe 
Basilikum Eierstich / Tomaten Concasse 

7,5 

 
 

Pastinaken Cremesuppe 
Lauch Öl / Chips 

7,5 
 
 

Rindsuppe 
Frittaten / Schnittlauch 

7.5 
 

 

 

Vegetarisches und Veganes 

Gemüse-Kartoffel Ragout 
Paprika / Vegane Wurst / Sauerrahm 

16,5 
 
 

Halloumi 
Couscous / Zitronen Joghurt / Granatapfel 

16,5 
 
 

Massaman Gemüse Curry  
Papadams / Gelbe Curry / Zuckererbsen / Zitronengras 

16.5 
 
 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam. Inklusivpreise in Euro. 

 
 

Hauptgericht 

Wiener Schnitzel vom Kalb  
Petersilienkartoffeln / Zitrone / Preiselbeere 

28 
 
 

*Filet Steak vom Black Angus Rind 
Zweierlei Karotten / Gebackene Speckbohnen / Eierschwammerl Sauce 

36 
 
 

Gebratenes Zanderfilet  
Wild Brokkoli / Süßkartoffelpüree / Eingelegte Zitrone 

28 
 
 

*Gefülltes Hendl  
Pesto Gnocchini / Feta Spinat / Getrocknete Tomaten 

28 
 
 

Gegrillter Lachs 
Sommer Salat / Melone / Chilli / Amaranth 

28 
 
 

Trüffelrahm Nudeln 
Rinderfilet / Trüffel / Ravioli 

28 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*Die Vorfreude auf diese köstliche Hauptspeise dauert nur 15-20 Minuten. 

 
 

 
 
 
 
 
 



  

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Serviceteam. Inklusivpreise in Euro. 

 
 

Dessert 

Grand-Marnier Eis Parfait 
Biskuit / Orange / Sesamhippe 

13 
 
 

Himbeer-Schokoschnitte 
Waldmeister / Glace / Rosmarin-Honig Crumble 

13 
 
 

*Kaiserschmarrn mit Rosinen 
Zwetschke / Apfel  

14 
 
 

*Flüssiger Schokoladenkuchen 
Eingelegter Pfirsich / Sorbet / Baiser 

13 
 
 

Käseteller La Dolce Vita 

Apfel / Traube / Nuss  
17 

 
 
 

Süßwein 

Rotgipfler Auslese 
Weingut Johanneshof Reinisch 

0.1l  
8 
 

 
 
 

 

 

 

*Die Vorfreude auf dieses köstliche Dessert dauert nur 15-20 Minuten. 

 

 

 


